
“Un engagement quotidien, des compétences au service des autres
avec le Bac pro SAPAT, façonnons ensemble un avenir solidaire”

Pour qui ?
Élèves de 2e GT ou 2e professionnelle
Élèves de CAPA SAPVER sur avis favorable du conseil
de classe
Les jeunes intéressés par les services aux personnes
âgées et aux enfants
Les jeunes qui aiment l’accueil et l’animation dans les
territoires

Pourquoi ?
Soin et accompagnement des personnes à
l’hébergement, la restauration, au tourisme

Où ?
Secteur de la santé et du social
A domicile ou en structures
Accueil et animation
Accueil de loisirs péri-scolaires, extra-scolaires,
centres de vacances
Collectivités territoriales
Associations

BAC PRO SAPAT
Services Aux Personnes et

Animation dans les Territoires



Informations et inscriptions :
        05 53 74 42 42
        www.perigord.educagri.fr

        legta.bergerac@educagri.fr

        1869 route du Château

        24240 Monbazillac

14h25 par semaine (hors pluridisciplinarité)

4 modules d’enseignements généraux intégrant une part de communication et
de travail sur les relations humaines

13h25 par semaine (hors pluridisciplinarité)

14 à 16 semaines sur 2 ans

Les atouts du lycée
Un établissement à taille humaine
avec un internat favorisant le travail
de groupe et l’entraide

Participation aux animations du
territoire

Interventions et visites dans le cadre
des études en pluridisciplinarité

Stages possibles à l’étranger en 1e bac
pro

Formation Sauveteur Secouriste du
travail (SST)

Test TOIEC Bridge*

Section Européenne à partir de la 1e
Bac pro, avec des cours sur le
tourisme et l’alimentation en anglais

Tarif :
Demi-pension : 520,97€ pour l’année
Pension complète : 1380,85€ pour l’année

Au programme En 1e et Term BAC PRO

Enseignements généraux
et scientifiques

Enseignements
Professionnels

Stages en entreprises
avec allocation financière

En 1e : 70€ par semaine
En terminale : 100€ par semaine

Au lycée : admission en classe de 1e après une 2e GT ou une 2e Pro, ou après un CAPA
SAPVER sur avis favorable du conseil de classe.
Au collège, formulez le voeu d’orientation : CAPA SAPVER (procédure Affelnet).
Possibilité de réaliser un mini-stage (ou stage d’immersion) de découverte au lycée La Brie (1
journée) : demander ou télécharger la fiche sur le site du lycée et la remettre à son
professeur principal.
Prendre contact avec le lycée La Brie 05 53 74 42 42 - Legta.bergerac@educagri.fr

Modalités de l’examen :
Le diplôme s’obtient pour 50% lors des épreuves terminales et pour 50 % au cours de la
formation.

Après le bac pro :
BTSA Développement, Animation des Territoires Ruraux (DATR)
BTS Services et Prestations des Secteurs Sanitaire et Social (SP3S)
BTS Économie Sociale et Familiale (ESF)
BUT Carrières Sociales, animation sociale et socio-culturelle
Formation aux métiers d’infirmiers et aides-soignants
Formations Éducateur sanitaire et social, Éducateur Jeunes enfants, Auxiliaire de puériculture,
Auxiliaire de vie, Éducateur Spécialisé...

Passerelles : des passerelles sont envisageables avec les diplômes d’état DEAS ou DEAP,
ou le brevet professionnel de la jeunesse de l’éducation populaire et des sports (BPJEPS).

Pour devenir :
Aide à domicile, auxiliaire de vie sociale
Employé de collectivité
Agent de crèche
Animateur

Conditions d’admission :

Etablissement public de Dordogne : AGROCAMPUS PERIGORD

7 modules professionnels : connaissances des structures, biologie humaine,
sciences médico-sociales, économie sociale et familiale, formation à la santé
et à la sécurité au travail (SST)

Stage en entreprise 14 à 16 semaines sur le cycle qui doit être réalisé dans
des entreprises

L'intervenant fait preuve d’autonomie, d’organisation et d’esprit d’équipe afin d’assurer des fonctions
d’intervenant ou de cadre intermédiaire dans les structures de services à la personne ou de tourisme.
Son respect de la personne, son écoute et sa bienveillance lui permettent d’intervenir aussi directement
chez les particuliers.

4 Modules Généraux
7 Modules Professionnels

Le baccalauréat professionnel SAPAT permet de certifier 11 blocs de
compétences :

Au lycée :
Un plateau technique avec une salle destinée aux soins à la petite enfance et aux personnes non
autonomes, une salle destinée à la restauration.

Des travaux pratiques grandeur nature avec la salle des vente de l’exploitation du Château La Brie.

Formation pratique : restauration, entretien des locaux et confort matériel, animation, soins
d’hygiène et de confort des personnes, communication-accueil.
.

Intervention de professionnels et visites de structures.

Module d’Approfondissement Professionnel (MAP) :  « Animation des Territoires : Connaître son
Terroir : un parcours pédagogique dans l'univers de la Vigne et de l'Œnotourisme ».

Stage collectif : « Éducation à la Santé et au Développement Durable :  Être Eco-responsable :
Découverte et utilisation de Cosmétiques et Produits alimentaires Durables ».

Formation Sauveteur Secouriste du Travail (SST).

Ce test évalue les compétences de  
compréhension écrite et orale en anglais
utilisé dans un contexte professionnel
pour les niveaux débutants et
intermédiaires


